


Antipasti crudi:
Il Gran Plateau (per due persone) 50€

2 Ostriche special, 2 gamberi rossi,2 scampi, frutti di mare (S.D.)

Triple tartare 35€

Tartare Santupietro 18€

Carpaccio di pescato 22€

Cheesecake di mazara 18€

Antipasti cotti:
Involtini con genovese di tonno 10€

Gamberi tre panature (Tarallo, Panko, Nachos) 13€

Baccabao (Bao al vapore con baccalà mantecato) 11€ 

Bocconcini di baccalà  con hummus di ceci 11€ 

Polpo patate tartufo e provola 15€ 

Capasantupietro (Con crema carote, liquirizia, salsa kimuchi) 15€

Parmigiana di mare 12€ 

Tiepido di mare (Gamberi, Polpo, Seppia al vapore) 15€

Tataki di tonno e friarielli saltati 18€



Primi piatti:
Spaghetti con Vongole e Lupini 22€

Genovese di tonno in tripla consistenza 18€ 
La Scarpetta sbagliata (Gambero e tartufo) 25€

La Paella: (min. 2 prezzo per persona)
Cipolla, Peperone, Pomodoro,Spezie, Gambero Argentino 20€

Cipolla, Peperone, Pomodoro, Spezie, Scampi e Gamberi rossi 30€
Cipolla, Peperone, Pomodoro, Spezie, Astice 35€

Secondi piatti:
Frittura Gamberi e Calamari 18€
Frittura con Paranza locale 22€

Grigliata mista di pesce 22€
Pescato del giorno S.D. 75€ al Kg

Granchio Porro 45€ al kg
Astice Blu 120€ al kg
Aragosta 180€ al kg

(Possono essere preparati su richiesta e preferenza del cliente)

Dolci  7€     Frutta 6€




